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	附件1
	政府采购项目
	三、斜体字部分属于提醒内容，编制时应删除。
	（一）是否开展需求调查

	二、需求清单
	（一）项目概况
	  莱西市望城街道办事处食堂服务采购项目 

	（二）采购项目预（概）算
	1.包1
	（1）技术要求
	1.1服务对象：莱西市望城街道办事处全体职工。

	（1）食品表面无风干、水浸现象；
	（1）冷荤制作符合“五专 ”要求，即专人、专室、专用具、专冷藏、专
	（2）酱制食品不含过多的汤汁；
	（4）烹制后的食品完整、不碎、不松散。
	（3）素菜食品即时烹炒，控干过多的汁和水份。
	★1.4 服务及人员要求
	1.4.2 餐饮服务人员工作仪容仪表要求：
	1.4.3 餐饮服务人员的规章制度:

	★2.4.4 食堂的服务工作职责
	（5）食堂、操作间、原材料库房等区域的日常卫生保洁工作。


	★1.4.5 服务目标
	（一）预期产出目标：
	（1）满足莱西市望城街道办事处职工的早、午、晚餐需要；

	（二）预期效果目标：
	（2）更加合理的搭配人力资源，提高餐厅效率；
	（2）商务要求
	2.1 服务期限：365 日历日（1 年）
	2.4 服务成果验收
	2.5 服务保障




